
dal cuore delle carceri  
nascono prodotti autentici.
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Un impasto ad alta idratazione, frutto di una doppia e lunga lievitazione,  

lavorato con maestria da mani esperte per ottenere la caratteristica alveolatura 

della pinsa.

 

Preparato con pochi ingredienti, selezionati con cura, per portare in tavola  

una base fragrante all’esterno, scioglievole all’interno, che esprime tutta  

la semplicità del gusto autentico. 

Le nostre ricette sono studiate per garantire la libertà di personalizzare 

l’esperienza gastronomica ed esaltare ogni tipo di farcitura, dalla più tradizionale 

alla più creativa.

rettangolare 
24x15 cm | 120g  
20x30 cm | 220g  
30x40 cm | 520g 
30x60 cm | 820g
40x60 cm | 1020g 

rettangolare integrale 
30x60 cm | 820g

. La PINSA di panaté 

tonda 
diam 17 cm | 100g 
diam 25 cm | 220g 
diam 28 cm | 220g 
diam 33 cm | 255g 

BASE CROCCANTE E DELICATA  
CHE SORPRENDE PER LA SUA DIGERIBILITÀ

Vai al video 
"rigenerazione 

della pinsa"



. FOCACCIA 

Un lievitato d’eccellenza, delicato e generoso. Con la sua crosta croccante  

e una mollica soffice e scioglievole è nata per valorizzare il piacere  

della focaccia fatta bene. Perfetta da sola, come antipasto o contorno. 

Ideale da farcire con salumi, formaggi o verdure grigliate, per arricchire buffet  

e aperitivi con gusto e semplicità.

. BARESE  

Crosta dorata e fragrante, cuore soffice con patate fresche lesse che donano 

dolcezza e armonia. Un simbolo della cucina mediterranea, semplice e genuino, 

da gustare anche farcito con i prodotti della tradizione, per rendere speciale ogni 

momento della giornata.

. La FOCACCIA di panaté
L’ELEGANZA DELLA SEMPLICITÀ

rettangolare 
40x60 cm bassa | 870g
40x60 cm alta | 1300g

diam. 24cm | 425g



. SEMOLA 
Sapore ricco e profumo deciso, con note che ricordano la cannella.

Impasto con semola rimacinata e farina di grano tenero, crosta dorata, 

cuore compatto e scioglievole.

. INTEGRALE AI 2 SEMI 

Arricchito con due varietà di semi che donano croccantezza e un valore 

nutrizionale bilanciato. Contiene un’alta percentuale di farina integrale,  

che amplifica il gusto del grano.

. CIABATTA RUSTICA 

Ha una crosta sottile e friabile, una mollica morbida e ben alveolata.

Leggera e dal sapore delicato, nasce da una lunga lievitazione  

che conferisce maggiore digeribilità.

. MULTICEREALI 

Preparato con cereali selezionati e quattro semi pregiati, offre un gusto 

intenso e profumato che dura nel tempo. Crosta fragrante, consistenza 

morbida e un carattere inconfondibile. 

. Il PANE di panaté 
GUSTO DURATURO, EQUILIBRIO DI SAPORI.

ciabatta rustica 
550g

integrale ai 2 semi 
550g

semola 
500g

multicereali 
480g

Vai al video 
"rigenerazione 

del filone 
multicereali"



. La Pinsa Rettangolare di panaté 

CODICE prodotto Articolo Confezione Peso netto gr Pezzi per CT Dimensioni imballo CT per strato N. strati CT per Pallet Pcs per Pallet

PA24X15MP 24X15
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
120 24 405X335X355 6 5 30 720

PARETMP 20X30
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
220 14 405X335X355 6 5 30 420

PARET25MG 20X30
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
220 25 600X400X330 4 6 24 600

PA30X40MG 30X40 
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
520 12 600X400X330 4 6 24 288

PA30X60MG 30X60 
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
820 8 30x4520 4 6 24 192

PA60X40MG 60X40 
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
1020 7 600X400X330 4 6 24 168

. La Pinsa Rettangolare integrale di panaté

PA30X60INTMG 30X60 
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
820 8 600X400X330 4 6 24 192

. La Pinsa Tonda di panaté 

CODICE prodotto Articolo Confezione Peso netto gr Pezzi per CT Dimensioni imballo CT per strato N. strati CT per Pallet Pcs per Pallet

PATON17MP tonda diam 17
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
100 30 405X335X355 6 5 30 900

PATONMP tonda diam 25
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
220 14 405X335X355 6 5 30 420

PATONMG tonda diam 25
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
220 20 600X400X330 4 6 24 480

PATON28MP tonda diam 28
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
220 12 405X335X355 6 5 30 360

PATON33MG tonda diam 33
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
255 16 600X400X330 4 6 24 384



. La Focaccia di panaté 

CODICE prodotto Articolo Confezione Peso netto gr Pezzi per CT Dimensioni imballo CT per strato N. strati CT per Pallet Pcs per Pallet

FO40X60MG2
in teglia 40X60 

bassa
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
870 10 600X400X330 4 6 24 240

FO40X60MG
in teglia 40x60 

alta
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
1300 7 600X400X330 4 6 24 168

. La Barese di panaté

BAREMG Barese 24 cm
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
425 13 600X400X330 4 6 24 312

. Il Pane di panaté

CODICE prodotto Articolo Confezione Peso netto gr Pezzi per CT Dimensioni imballo CT per strato N. strati CT per Pallet Pcs per Pallet

FIL500MP2
Filone 

Multicereali
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
480 11 405X335X355 6 5 30 330

FIL500SMP2 Filone Semola
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
500 11 405X335X355 6 5 30 330

CIABIANCMG Ciabatta Rustica
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
550 15 600X400X330 4 6 24 360

PANINTMG Filone Integrale
Sacchetto in plastica 

(prodotto sfuso)
550 20 600X400X330 4 6 24 480

   

. TUTTI I NOSTRI PRODOTTI 

Sono realizzati con ingredienti naturali e lavorati a mano, seguendo un processo artigianale  

che prevede lunga lievitazione e alta idratazione, per garantire leggerezza e gusto autentico.

Ogni fase della produzione è seguita con cura, fino alla cottura, portata al massimo della perfezione  

e subito seguita da un rapido abbattimento.

Il risultato? Un prodotto di altissima qualità, pronto da rigenerare in pochi minuti in forno,  

mantenendo croccantezza e freschezza come appena sfornato.

Shelf life: 12 mesi.



C’è un profumo che attraversa i muri. È il profumo del pane appena sfornato,  

delle mani che impastano speranza, dei sogni che ricominciano da un forno.

dentro il forno, fuori il cuore.
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